Thuszcze jadalne

Thuszcze jadalne sg niezbednym elementem prawidtowego rozwoju i zdrowego funkcjonowania
naszego organizmu jako najbardziej efektywne Zrédta energii i pozadane skfadniki poprawnie
zbilansowanej diety. Thuszcze te petnia role dostawcy NNKT czyli niezbednych nienasyconych
kwasow thuszczowych, sa réwniez noénikiem rozpuszczalnych w ttuszczach witamin A, D, Ei K.
Wypetniaja wazna role jako sktadniki procesu syntezy czesci hormonow oraz prostaglandyn
i stanowia integralng czeé¢ wszystkich komérek ustrojowych w organizmie czlowieka.

Zaawansowane technologicznie tiuszcze jadalne posiadaja unikalne wiasciwosci i spetniaja wiele
nowych funkcji sensorycznych, technologicznych i zywieniowych.

Wiasciwa receptura, odpowiedni dobér surowcéw i stosowanej technologii modyfikacji znajduje
swoje odzwierciedlenie w mozliwoéciach aplikacyjnych ttuszczu poszukiwanych przez Klientow.

Nasz Zespot Badan i Rozwoju dostosowuje do potrzeb aplikacyjnych Klienta wszelkie para-
metry: szybkoé¢ krystalizacji i topnienia, wiasciwa strukture krystaliczng, uwalnianie aromatu,
kompatybilnoé¢ z poszczegdlnymi sktadnikami recepturowymi np. z mastem kakaowym lub
thuszczem mlecznym, odpowiednia lepkos¢, smarowalnosé, stabilnosc cieplna, pozadany sktad
kwasow tluszczowych, wlasnosci prozdrowotne, odpornosé na procesy jetczenia czy zdolnosc
do napowietrzania - to tylko niektére z wielu profilowanych wiasciwosci thuszczow jadalnych.

SFC - zawartosc fazy statej (%)
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Ttuszcze do wyrobow czekoladowych

Grupa produktow najwyzszej jakosci, przeznaczonych do produkgcji czekolad i polew
czekoladowych, wytwarzana na bazie rafinowanych olejéw roslinnych krajowych i pochodzenia

tropikalnego.

ELEQUIVA - grupa najwyzszej jakosci ekwiwalentow masta kakaowego

= doskonata opinia producentéw wyrobéw czekoladowych

» zgodnos¢ z wymogami Dyrektywy 2000/36/WE Parlamentu Europejskiego
= petna kompatybilnos¢ z mastem kakaowym

= efektywne obnizenie kosztow produkciji

ELCOAT - wysokiej jakosci thuszcze do produkcji polew stosowane jako ekonomiczne zamienniki
i substytuty masta kakaowego

= kompozycja thuszczu zapewniajaca odpowiednia teksture i wrazenia sensoryczne polew

» gwarancja pozadanej twardosci, odpowiedniego potysku, wiasciwej spoistosci, niezbednej
elastycznosci i stabilnosci temperaturowe;j

s doskonaty efekt bez koniecznosci temperowania

Ttuszcze do wyrobow czekoladowych

Wyroby czekoladowe ELEQUIVA W 1, ELEQUIVAW 3
Polewy ELCOAT C+, ELCOAT H, ELCOAT D 75 B, ELCOAT L
Plastyczne polewy HEL 37







