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                    Oferta cenowa  tłuszczy  i margaryn 


	 
	TŁUSZCZE
	Opakowanie
	Ilość kg/l na palecie
	CENA NETTO zł/t

	 Tłuszcze cukiernicze do nadzień i kremów 


	HEL – Grupa obejmuje gamę tłuszczów o zróżnicowanym profilu 
topnienia przeznaczonych do produkcji nadzień do wafli, markiz, toffii czy 
trufli; wysokie tłuszcze HEL mogą być używane jako hardstocks do margaryn 
lub plastyczne polewy 


	1
	 HEL 28 
	Blok 20 kg
	800 kg
	5400

	2
	 HEL A28 Azotowany 
	Blok 15 kg
	600 kg
	5400

	3
	 HEL 30 
	Blok 20 kg
	800 kg
	5500

	4
	 HEL 32 
	Blok 20 kg
	800 kg
	5500

	5
	 HEL 35 
	Blok 20 kg
	800 kg
	5600

	6
	 HEL 37 
	Blok 20 kg
	800 kg
	5600

	
HELIOS – Grupa tłuszczów do nadzień do wafli stanowiąca 
„niskotransową” alternatywę dla grupy HEL 


	7
	 HELIOS 30 
	Blok 20 kg
	800 kg
	5550

	8
	 HARD B 
	Blok 10 kg
	800 kg
	5700

	9
	 HARD D75B 
	Blok 20 kg
	800 kg
	5650

	10
	 ELCOAT C+ 
	Blok 20 kg
	800 kg
	5800

	ELCREAM – Tłuszcze do kremów oraz nadzień do czekolad, 
charakteryzują się korzystniejszymi parametrami sensorycznymi; stosując 
tłuszcze z tej grupy można uzyskać szybszy, pełniejszy efekt smakowy oraz 
lepszy efekt objętościowy przy napowietrzaniu kremów 


	11
	 ELCREAM W10 
	Blok 10 kg
	800 kg
	5700

	12
	 ELCREAM W15 
	Blok 10 kg
	800 kg
	5700

	ELFILL – Tłuszcze do nadzień do pralin i innych nadziewanych 
produktów, komponowane w sposób zapewniający hamowanie migracji tłuszczów 
między nadzieniem a polewą, czym zapobiegają siwieniu czekolady; oferujemy 
tłuszcze ELFILL o zawartości izomerów trans do 2% 


	13
	 ELFILL W  
	Blok 20 kg
	800 kg
	5700

	14
	 ELFRYT L (PLTP, KG) 
	PLTP 1000 l
	PLTP 920 kg/1000 l
	5900

	15
	 ELFRYT L (WIADRA, KG) 
	Wiadro 10 l
	404,8 kg/440 l
	6000

	16
	 FF2 ( wiadra , kg) 
	Wiadro 10 l
	404,8 kg/440 l
	5700

	17
	 FF2 ( PLTP , kg) 
	PLTP 1000 l
	PLTP 920 kg/1000 l
	5600

	18
	 FF1 ( wiadra , kg) 
	Wiadro 10 l
	404,8 kg/440 l
	5700

	19
	 FF1 ( PLTP , kg) 
	PLTP 1000 l
	PLTP 920 kg/1000 l
	5600

	Tłuszcze do wyrobów mleczarskich 


	
ELPOL / ELMAS / ELMIL – Tłuszcze przeznaczone do produkcji miksów do 
smarowania pieczywa oraz do innych alternatywnych produktów mleczarskich, 
mogą zawierać dodatek barwników i aromatów maślanych; grupa obejmuje także 
tłuszcze o zawartości izomerów trans do 2%

	20
	 ELPOL P / ELFRYT P
	Blok 20 kg
	800 kg
	5400

	21
	 ELPOL AS Azotowany 
	Blok 15 kg
	600 kg
	5400

	22
	 ELPOL S / ELFRYT S
	Blok 20 kg
	800 kg
	5400

	23
	 ELPOL M 
	Blok 20 kg
	800 kg
	5500

	24
	 ELPOL TLA 
	Blok 20 kg
	800 kg
	5500

	25
	 ELMAS 30 
	Blok 20 kg
	800 kg
	5500

	26
	 ELMIL 28 
	Blok 20 kg
	800 kg
	5500

	27
	 ELSTARELLA 
	Blok 20 kg
	800 kg
	5500

	28
	 MILKO S 
	Blok 20 kg
	800 kg
	5700

	Tłuszcze do lodów

	LODOS – tłuszcze do kremów lodowych komponowane z udziałem olejów 
laurynowych, ze względu na unikalną recepturę doskonale nadają się do 
produkcji lodów wywołując charakterystyczny „efekt chłodu” 



	29
	 LODOS 
	Blok 20 kg
	800 kg
	7000

	30
	 LODOS C
	Blok 20 kg
	800 kg
	9500

	Tłuszcze do wyrobów czekoladowych 

CBE W – Tłuszcze z grupy CBE W należą do Ekwiwalentów Masła 
Kakaowego (CBE) w pełni kompatybilnych z Masłem Kakaowym. 


	31
	 CBE W1 
	Blok 20 kg
	800 kg
	11760

	32
	 CBE W3
	Blok 20 kg
	800 kg
	9960


-6% upustu od podanych cen
Margaryny profesjonalne
	 
	MARGARYNY
	Opakowanie
	Ilość kg/l na palecie
	CENA NETTO zł/t

	
	Linia Perfectima
	
	
	

	1
	Perfectima Złota 80 %
	Blok 10 KG 
	720kg
	5630

	2
	Perfectima Do Kremów 80 %
	Blok 10 KG 
	720 kg
	5870

	
	Linia Standard 
	
	
	

	PREMIUM – Ze względu na specjalnie przygotowaną recepturę margaryna 
PREMIUM doskonale nadaje się do przygotowywania kremów i nadzień 
cukierniczych nadając im pożądaną teksturę i wrażenia sensoryczne; 
znakomicie nadaję się też do innych aplikacji cukierniczych. 


	1
	Standard Klasyczna 80 %

 ( Premium 80 %)
	Blok 10 KG

Blok 10 KG                                                        
	720 kg                            800 kg
	4810

	2
	Standard Klasyczna 70 %

  ( Premium 70 % )          
	Blok 10 KG

Blok 10 KG 
	720 kg                            800 kg
	4430

	  3
	Standard Dobra 80 % 
	Blok 10 KG 
	720 kg
	5190

	
	Linia Ekonomiczna 
	
	
	

	1
	Ekonomiczna Ciasteczkowa 80 % 
	Blok 10 KG
	800 kg
	4690

	2
	Ekonomiczna Wyborna 80 %

 ( Solea Wyborna 80 % ) 
	Blok 10 KG

Blok 10 KG
	800 kg 

800 kg
	4700

	
	Linia Solea 
	
	
	

	SOLEA – Grupa margaryn SOLEA jest doskonałym połączeniem walorów 
ekonomicznych z funkcjonalnością, szczególnie przydatna w aplikacjach 
piekarsko-ciastkarskich. 


	1
	Solea Kremowa 80
	Blok 10 KG
	800 kg
	4860

	2
	Solea Do Wypieku 80 %
	Blok 10 KG
	800 kg
	4680

	3
	Solea Standard 80 %
	Blok 10 KG
	800 kg
	4810

	4
	Solea 65
	Blok 10 KG
	800 kg
	4350

	5
	Płynna 70 
	Wiadro 10 l
	413,6 kg/ 440 l 
	4900


-6% upustu od podanych cen .
